PAlS: Portugal

REGIAO: Alentejo

CLIMA: Mediterrimco

SOLO (origem): Franco-argloso de origem granitica

TIPO: Tinto

CASTAS: 50% Aragonez, 30% Trincadeira & 20% Alicante Bouschet
CLASSIFICAGAO: Vinho Regional Alentejanc

ANO DE COLHEITA: 2021

VINDIMA: Entre Agosto e Setembro

PRODUCAO 9.000 garrafas de 150¢L. 400.000 garrafas de 75¢L « 85.000
savr.::fa-‘ de 37 5L

ENOLOGIA: Rui Reguings e Carlos Rodrigues

VINIFICAGAO: Apés vindima manual para caixas de 20Kg, deu-se a selecio de

cachos & bagos na adega As uvas foram desengacadas e ligeiramente esmagadas.
O mosto em contato com as peliculas e grainhas, fermentou em cuba de inox com
temperatura controlada (24°C [ 26°C).

TEOR ALCOOLICO: 135 % vel
ACIDEZ TOTAL: 51 g/

PH: 228

AGUCAR REDUTOR: 0.4 /L
INGREDIENTES: Contém sulfitos

NOTAS DE PROVA: Vinho de cor ruby-vicleta e intensidade média. No nariz

sugere aromas de cereja fresca, groselhas e ameixa vermelha, envoltos num
perfumado a bosque. Na boca temos frescura e suculéncia, o tanine é assertivo e a
estrutura delicada e sasborosa. O final é elegante, vermelho e suculenta.

CONSUMO: 2022-2024
GASTRONOMIA: Um tinto alentejana, fresco e versanil, que se mostra boa

companhia para arandr variedade de pratos. Qr?'engé-es ]lgcirau’, petiscos, tabuas de
queijou e enchidos ou mesmo carnes de churrasco, serdo certamente urma boa
escolha.

DEPOSITO: Vinho filtrado, néo supeito a d:p(')ulo

GARRAFA: 150CL. 75CL; 275CL
EMBALAGEM: CX Cartio Unitéria com é&x150CL; CX Cartéo com é6x75CL;

Cx Cartdo com 12x37,5CL
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PAIS: Portugal

REGIAD: Alentsjo

CLIMA: Mediterrinen

SOLO (origem): Franca argilose de arigem granitica

TIPCk Erarce

CASTAS: 35% Antie-Vaz, 35% Arinto e 30% Roupsire
CLASSIFIMO: Winho Regjun.ﬂ Nent_e]anu

ANO DE COLHEITA: 2022

VINDIMA: Entre Agosta e Setembro

F'RUDUQ‘.M 297.000 garrafas de 75 el ¢ 62000 garrafas de 375l
EMOLOGIA: Carlas Rodrigues & Andreia Reis

VINIFICACAD: Vindima manual com selecia dos cachos na Adega. As uvas faram

deu:-nﬂd:,udas.. suavenents prensadas e, postenarments, a mosta foi clarficada &
fermentade em cubas de inox cam termperatura controlads, aprnximadamtnu: a

15

TEOR ALCOOLICO: 12.5 % val
ACIDEZ TOTAL: 4.7 gfL

PH: 226

ACUCAR REDUTOR: 0.7 o/L
INGREDIEMTES: Contérm sulfites

MOTAS DE PROVA: Vinho de intensidade ligeira, sspeto cristaling & de cor citrina,
Mo nariz & povern e fresco, apresenta notas citricas e tropicais, berm eome um funds
lewemente flaral Ma boca & extrermarments aromdtica & vibrante, tarmanda o final de
boea longa & refrescante.

COMNSUMO: 20235-2025
GASTROMOMLIA: Devido & sus acdes vibrante, & ideal para scompanhar pratos

mais leves, tais como saladas, peive grelhado e cames brancas. O seu cardcter jovern
& fresco & a campanhia ideal para desfrutar de uma tarde de sal.

DEPOSITO: Virhe filtrado, néo sujeito a depdsite.

GARRAFA: 75 CL: 37 5CL
EMBALAGEM: X Cartéo com GxSCL  OX Cartio com 12237 501



